Suppen - Potages- Soups — Minestre -
Sopas

201 Nudelsuppe € 2,70
Potage aux nouilles
Noodle soup
Taglierini in brodo
Consomé con fideos

208 Frittatensuppe € 2,90
Consommé Célestine - Potage avec laniéres d’omelette
Pancake soup
Zuppa con striscioline di frittata
Consomé con tiritas de tortilla

202 Knoblauchsuppe mit Réstbrotschnitten € 3,60
Soupe a I“ail avec tranches de pain grillé
Garlic soup with a slice of fried bread
Zuppa d‘aglio con fette di pane abbrustolito
Sopa de ajo con rebanadas de pan tostado

204 Kimmelrahmsuppe € 3,60
Soupe aux cumin avec gnocchi aux oeufs
Cumin-cream soup with egg-dumplings
Crema di comino con gnocchi al’uovo
Sopa cremosa de comino con albondigas de huevo

205 Gulaschsuppe €4,20
Potage goulache
Goulash soup
Zuppa di gulasch
Sopa de gulasch

Tiroler Bauernsuppe € 3,40
Soupe avec de pommes de terre, legumes et bacon
Soup with potatoes, vegetables and bacon
Zuppa con patate, verdure e speck
Consomé con patatas, verduras y panceta

Salate - Salades - Salads — Insalate
- Ensaladas

222 Zillertaler Bauernsalat €7,90
knusprig gerdstete Speck — und Brotwiirfel, garniert mit Eiern auf griinem Salat
Salade garnie avec bacon et des oeufs, pain grillé
Green salad with pieces of toasted bread, garnished with bacon and eggs
Insalata verde, fette di pane arrostite, guarnito con pancetta affumicata e uova
Ensalda verde con tacitos tostados de pan y panceta y huevos

225 Chefsalat € 8,50
Marinierte Blattsalate mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika, Gurken und gebratenen Putenstreifen
Salade, tomates, oignons, piments, concombres et morceaux de dinde
Salad with tomatoes, onions, green pepper, cucumbers and strips of turkey
Insalata, pomodori, cipolle, peperoni, cetrioli e petti di tacchino
Ensalada con tomates, cebollas, pimientos y trocitos de pavo

223 GrolRRer gemischter Salat €5,40
Grande salade variée
Large mixed salad
Insalata mista grande
Ensalada mixta grande

231 Kleiner gemischter Salat €3,90
Petit salade variée
Little mixed salad
Insalata mista piccolo
Ensalada mixta pequefia



Fisch - Poissons - Fish - Pesci
- Pescados

a01 Gegrilltes Pangasiusfilet

an Rieslingsauce, dazu Tomatenreis und Zitronengras €9,80
Poisson ,,Pangasius* au vin blanc (Riesling), riz aux tomates et citronnelle
Grilled fish-filet, with white wine sauce (Riesling), tomato-rice and lemongras
Pesce ,,Pangasius”, al vino bianco (Riesling), riso di pomodori e citronella
Filete de Pangasius en salsa de vino blanco (Riesling), arroz de tomate y citronela

402 Lachsfilet € 10,90
in der Folie gegrillt mit Broccoli und Krauterbutter, dazu Dillkartoffel
Fillet de salmon grillé dans la feuille avec de broccoli et beurre aux fines herbes et pommes de terre a
I’aneth
Salmon fillet grilled en papillot with broccoli, herb butter and dill potatoes
Filletto di salmone grigliato nel foglio con broccolo, patate all'aneto e burro alle erbe
Filete de salmdn a la parrilla, brécol, manteca de hierbas y patatas con eneldo

a03 Petersfisch €13,90
in der Pfanne gebraten mit griinem Spargel, sautierten Pilzen, Basmatireis und Balsamicosauce
Poisson ,,St. Peter*, avec asperges, cepes, riz au basmati et sauce au basilique
Grilled fish ,,St. Peter” with Basmati rice, mushrooms and asparagus in basilsauce
Pesce ,,San Pietro“ con riso Basmati, funghi, asparagi e salsa al basilica
Pez de San Pedro asado, con esparrago verde, setas salteadas, arroz Basmati y salsa balsamico

404 Forellenfilet, goldbraun gebraten, mit Mandelbutter und Petersilienkartoffeln € 10,90
Filet de truite roti, avec beurre des amandes et pomme de terre persillées
Grilled trout-filet, with almond-butter and parsley-potatoes
Filetto della trota, con burro al mandorle e patate al prezzemolo
Filete de trucha asado, al manteca de almendra y patatas de perejil

405 Dorschfilet gebacken, mit Kartoffelsalat und Sauce Tartare €7,60
Filet de cabillaud, avec salade de pommes de terre et sauce tartare
Fried cod-filet, with potatoe salad and sauce tartare
Filetto di merluzzo, con insalata di patate e salsa tartara
Filete di bacalao frito, con ensalada de patatas y salsa tartara

Hausmannskost .- Cuilsine
regionale.- Home style dishes —
Cucina casalinga— Comidas
caseras

s01 Speckknodel mit Suppe und Salat € 5,40
Potage aux boulettes tyroliennes avec salade
Soup with Tyrolean bacon dumpling, served with salad
“Canederli” di speck in brodo con insalata
Sopa de albéndigas de speck con ensalada

s03 Tiroler Grostl mit Speckkrautsalat und Spiegelei € 8,90
Pommes de terre et morceaux de viande réties & la tyrolienne, avec salade de chou et de lard, CEuf sur le
plat
Tyrolean roast potatoes with meat, cabbage salad with lard and fried egg
Patate arrostite alla tirolese con carne, insalata di cavolo e lardo e uova al tegame
Patatas e trocitos de carne asados, con ensalada de col y tocino, huevo estrellado



sos Karntner Nudeln mit Kartoffel-Topfen-Krauterfiille, Kase und brauner Butter € 7,90

Nouilles farcies de pomme de terre et de fromage blanc, au beurre noisette et fromage
Noodles stuffed with potatoes and cottage cheese, brown butter and grated cheese
Saccotini di pasta fresca ripieni di patate e ricotta, con burro fuso e formaggio

Pasta rellena con patatas, requesén y hierbas, al manteca dorada y queso

so6 Kasnock n auf Blattspinat mit brauner Butter und frisch geriebenem Kase € 7,50

Noques au fromage sur lit de épinards a I’anglaise, au beurre noisette et fromage
Cheese dumplings on spinach leaves, brown butter and grated cheese

Polpette di formaggio su spinaci con burro fuso e formaggio

Albondigas de queso con espinaca, manteca dorada y queso

s07 Spinatschlutzkrapfen mit brauner Butter und frisch geriebenem Kase €7,90

Nouilles farcies de épinards avec beurre noisette et fromage

Noodles stuffed with spinach, with brown butter and grated cheese
Saccotini di pasta fresca ripieni di spinaci con burro nocciolo e formaggio
Bolsillos de pasta rellenos de requesén a la manteca dorada y queso

so4 Tris ,Spezial € 8,20

Tris de nouilles farcies de épinards, de nouielles de pomme de terre et de gnocchi

Tris of noodles stuffed with spinach, noodles stuffed with potatoes and dumpling of cheese
Tris de saccotini di pasta fresca ripieni die patate e di spinaci e polpete di pane e formaggio
Tris de pasta rellena de espinaca o patatas, y albondiga de queso

,,0sterreichische Klassiker* —
Traditional Austrian dishes —

Spécialités Autrichienne — Cucina

tradizionale austriaca— Platos
tradicionales austriacos

303 Rindsgulasch mit Semmelknédel
Rago(t de boeuf avec boulette de pain
Beef stew with bread dumpling
Spezzatino di manzo con polpete di pane alla viennese
Gulasch de vaca con albéndiga de panecillo

305 Wiener Schnitzel mit Pommes frites vom Schwein
Escalope de porc a la viennoise (escalope panée) avec pommes frites
Breadcrumbed and fried pork-scallop with french fries
Cotoletta alla milanese (scaloppina di maiale impanata) con patate fritte
Escalope a la vienesa de cerdo con patatas fritas

306 Wiener Schnitzel vom Kalb mit Petersilienkartoffeln
Escalope de veau a la viennoise (escalope panée) avec de pommes de terre persillées
Breadcrumbed and fried veal-scallop with parsley-potatoes
Cotoletta alla milanese (scaloppina di vitello) con patate al prezzemolo
Escalope a la vienese de ternero y patatas con perejil
mit Preiselbeeren, avec de airelles, with cranberries, con salsa di mirtilli, con arandanos rojos
€ 0,60

€ 8,50

€ 8,80

€ 15,40



307 Puten-Cordon bleu mit Petersilkartoffeln € 11,40
Escalope de Cordon bleu (Escalope double panée, farcie de jambon et fromage)
avec pommes de terre persillées
Escalope of Turkey “Cordon bleu” (filled with ham and cheese) with parsley potatoes
Scaloppina ,,Cordon bleu* (scaloppina doppia, farcita di prosciutto e formaggio) con patate al
prezzemolo
Escalope “Cordon bleu” de pavo (relleno con una loncha de jamon y queso) y patatas con perejil

358 Rumpsteak € 16,90
mit Krauterbutter, Kartoffelkroketten und Gemuisegarnitur
Rumsteck avec beurre aux herbes, pommes croquettes et legumes
Rump-steak with herb butter, potato croquettes with vegetables
Bistecca di manzo con burro d’erbe, crocchette di patete e verdure
Bistec de vaca con manteca de hierbas, croquetas de patatas y verduras

357 Kalbsriickensteak an Cognactriiffelsauce, mit Kartoffelkroketten und Gemiisegarnitur € 18,90
Steak de selle de veau avec de sauce de cognac et truffe, pommes croquettes et legumes
Saddle steak of veal with cognac-truffle sauce, potato croquettes and vegetables
Bistecca di sella di vitello con salsa di cognac e tartufi, crocchette di patate e verdure
Silla de ternera con salsa de cofiac y trufa, croquetas de patatas y verduras

351 HUhnerfilet in Mandel und Ei gebraten auf Curry-Friichtesauce, dazu Basmatireis € 12,40
Filet de poule, panée avec almonds e des oefs, au sauce de curry et de fruits, avec riz Basmati
Fillet of chicken, fried in almonds and eggs, with curry-fruit-sauce and Basmati rice
Petto di pollo, inpanatura di mandorle e d’uova, al salsa di curry e frutti e riso Basmati
Filete de pollo, empanado con almendras y huevo, en salsa de curry y frutas con arroz Basmati

311 Tafelspitz mit Réstkartoffeln, Krensauce und Spinat
€12,90

Boeuf bouilli au sauce raifort, avec pommes réties et épinards

Boiled prime beef with roasted potatoes, horse-radish sauce and spinach
Manzo lesso con patate arrosto, salsa di rafano e spinaci

Carne de vaca hervido con patatas salteadas, espinaca y salsa de rabanos

355 Mixed grill mit Pommes frites

€ 12,50 Mixed grill avec Pommes frites et
salade variée

Mixed grill with french fries and mixed salad

Grillata mista con patate fritte e insalata mista

Parrillada mixta con patatas fritas y ensalada verde

354 Zwiebelrostbraten mit Gemise und Bratkartoffeln

€ 13,20 Steak 4 la viennoise aux oignons et
pommes de terre roties

Sirloin steak with fried onions, vegetables and roast potatoes

Bistecca di manzo con salsa di cipolla, verdure e patate rosolate

Bistec de cerdo con salsa de cebolla con verduras y patatas asadas

353 Steaktoast € 8,90
zwei Scheiben Toast belegt mit grinem Salat, gegrillter Beiried und Putenbrust, Tomaten, Zwiebeln
und Cocktailsauce
Entrecéte de boeuf ou de dinde grillée, sur deux tranches de toast, salade verde, tomates, oignons et
sauce cocktail
Two slices of toast with green salad, grilled beef and turkey, tomatoes, onions and cocktail sauce
Due fette di toast coperto con insalata verde, manzo e tacchino grigliato, pomodori, cipolle e salsa
cocktail
Dos rebanadas de pan tostado con ensalada verde, rosbif y pechuga de pavo, tomates, cebollas y salsa
cocktail



Desserts - Postres

s21 Apfelstrudel
Strudel aux pommes avec glace
Apple strudel with ice — cream
Strudel di mele con gelato
Strudel de manzana con helado

522 Sachertorte
Gateau a la “Sacher”
“Sacher” Chocolate cake
Torta di cioccolata “Sacher”
Pastel de chocolate “Sacher”

s23 Mohr im Hemd
Petit gateau au chocolat, sauce au chocolat et créme chantilly
Mini chocolate cake, served with chocolate sauce and whipped cream
Dolcetto di cioccolato, salsa di cioccolato e panna montata
Bizcocho de chocolate, con salsa de chocolate y nata batida

529 Joghurt mit frischen Friichten
Joghurt avec des fruits
Yoghurt with fresh fruit
Joghurt con frutta mista
Yogur con frutas frescas mixtas

526 Obstsalat mit Maraschino
Salade de fruits avec Maraschino
Fruit salad with Maraschino
Macedonia di frutta
Macedonia con marrasquino

525 Schokoladenmousse auf Himbeerspiegel mit Schlagsahne
Mousse au chocolat avec framboises et creme chantilly
Chocolate mousse with raspberry and whipped cream
Crema al cioccolato con lamponi e panna montata
Mousse de chocolate con frambuesas y nata batida

527 2 Stiick Eis-Palatschinken
mit Schokoladensauce, Mandelsplitter und frischen Friichten

Crépe a la glace vanille, avec sauce au chocolat, amandes, creme chantilly et fruits

€ 2,50
€ 3,50

€ 2,50

€4,10

€ 4,60

€4,90

€5,90

€6,90

Crépe filled with vanilla ice, topped with chocolate sauce, almonds, fresh fruit and whipped cream

Crépe con gelato alla vaniglia, salsa di cioccolato, mandorle, frutti e panna montata
Crépe con helado de vainilla, salsa de chocolate, almendra, nata batida y frutas frescas

s19 Topfenstrudel mit Kirschragout
Strudel aux fromage blanc e ragoQt des cerises
Cheese-strudel with cherry ragout
Strudel di ricotta con salsa di ciliegie
Strudel de requeson con salsa de cereza

€ 2,50



