
Viva la Doll!

Lieber Gast, lieber voll mündiger Esser!

Herzlich willkommen – wenn Ihnen gerade der Magen knurrt und 
Sie gerne gutbürgerlich essen, dann sind Sie bei uns goldrichtig.

Wir beim Gasthof Dollinger tischen Ihnen traditionelle, bodenständige 
Gerichte auf, in reichlichen Portionen und zu einem anständigen Preis. 

Wir treten ein für eine Küche, die bekömmlich, schmackhaft und 
leistbar für alle ist.

Für diesen Anspruch stehen wir gerade und steigen, wenn nötig, 
auf die Barrikaden. Wir fordern Gleichheit, Freiheit, G’schmackigkeit 

und kämpfen für den guten Geschmack. Damit Sie jeden Tag etwas 
Dolles zum Futtern bekommen! Insofern lehnt sich unser Essen auf und 

rebelliert gegen all die fragwürdigen Essentrends, die man uns nur zu 
oft einbrocken möchte – wie etwa überteuerte Winzig-Portionen, 
elitäre Nouvelle Cuisine, ungesundes Fastfood, genmanipulierten 

Nahrung und sonstige Geschmacklosigkeiten.

Kurzum, wir finden: Doll soll es schmecken und gut und gerne 
soll man essen. Wir kochen für voll mündige Esser wie Sie, 

die wissen, was gut für sie ist! 

guten appetit!



Aus unserem Suppentopf

kräftige rindssuppe mit frittaten oder nudeln  ¤ 3,10

pikante tomatensuppe mit basilikumöl   ¤ 3,90

leber- oder speckknödelsuppe  ¤ 3,90

knoblauchrahmsuppe mit crôutons & sahnehäubchen  ¤ 3,90

karotten-orangen-schaumsuppe mit ingwer  ¤ 3,90

Salate

steirischer backhendlsalat 
mit beerenausleseessig und kürbiskernöl 

(kartoffel, käferbohnen und saisonsalate) ¤ 8,90

zillertaler bauernsalat 
knusprig geröstete speck- und brotwürfel und eier auf gemischten blattsalaten  ¤ 7,90

gemischter salat 
klein  ¤ 3,90   groß  ¤ 5,60 

2 stk. knoblauchbaguette  ¤ 2,90

Vorspeisen

fettuccini mit lachsstreifen
in einer leichten rahmsauce mit gegrillten zucchini  ¤ 7,70   (als hauptspeise  ¤ 9,70) 

 

5 stk. hausgemachte spinatschlutzkrapfen 
mit frisch geriebenem parmesan  ¤ 6,70   (als hauptspeise  ¤ 8,40)

luftgetrockneter italienischer rohschinken   
an ruccola mit balsamico, olivenöl und gehobeltem parmesan  ¤ 7,20  

Freiheit beginnt am teller! Essen muss sich wieder lohnen!

Hausgemachte Schmankerl
2 stück tiroler knödel

in kräftiger rindssuppe mit kleinem salatteller  ¤ 6,30

tipp  kärntner nudeln  
mit feiner kartoffel-topfen-kräuterfülle, brauner butter und 

frisch geriebenem parmesan  ¤ 8,40

tris spezial 
aus spinatschlutzkrapfen, kärntner nudeln und zillertaler kasnocken  ¤ 9,20

tipp  spinatschlutzkrapfen    
mit brauner butter und frisch geriebenem parmesan  ¤ 8,40

tipp  zillertaler kasnocken 
auf blattspinatsockel mit brauner butter und frisch geriebenem parmesan  ¤ 7,90

tiroler kasspatzeln  
mit röstzwiebeln  ¤ 7,60

Dollingers Spezialitäten
tipp  dolle grillplatte 

saftiges fleisch vom schwein, rind und pute
mit pommes frites, kräuterbutter, salatgarnitur und cocktailsauce  ¤ 13,40

dollinger toast 
mit käse, schinken, speck, spiegelei und ketchup garniert  ¤ 6,10

steaktoast   
zwei scheiben toast belegt mit grünem salat, gegrilltem rinderbeiried und putenbrustfilet, 

tomaten, zwiebeln und dazu cocktailsauce  ¤ 9,70 

cordon doll  
vom schwein in der kürbiskruste gefüllt mit rohschinken und schafskäse 

dazu lauwarmer kartoffel-ruccola-salat  ¤ 13,10 



Essen muss sich wieder lohnen!

Hausgemachte Schmankerl
2 stück tiroler knödel

in kräftiger rindssuppe mit kleinem salatteller  ¤ 6,30

tipp  kärntner nudeln  
mit feiner kartoffel-topfen-kräuterfülle, brauner butter und 

frisch geriebenem parmesan  ¤ 8,40

tris spezial 
aus spinatschlutzkrapfen, kärntner nudeln und zillertaler kasnocken  ¤ 9,20

tipp  spinatschlutzkrapfen    
mit brauner butter und frisch geriebenem parmesan  ¤ 8,40

tipp  zillertaler kasnocken 
auf blattspinatsockel mit brauner butter und frisch geriebenem parmesan  ¤ 7,90
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Dollingers Spezialitäten
tipp  dolle grillplatte 
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mit pommes frites, kräuterbutter, salatgarnitur und cocktailsauce  ¤ 13,40

dollinger toast 
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zwei scheiben toast belegt mit grünem salat, gegrilltem rinderbeiried und putenbrustfilet, 
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cordon doll  
vom schwein in der kürbiskruste gefüllt mit rohschinken und schafskäse 

dazu lauwarmer kartoffel-ruccola-salat  ¤ 13,10 



Klassisches aus der österreichischen Küche

g‘schmackiges blutwurstgröstl mit krautsalat  ¤ 8,90

tiroler grösterl  
mit beidseitig gebratenem spiegelei (auf wunsch einseitig) und speckkrautsalat  ¤ 8,90

würziger zwiebelrostbraten  
mit bratkartoffeln und speckbohnen  ¤ 14,30

knuspriges wiener schnitzel   
vom schwein mit pommes frites  ¤ 9,20

vom kalb mit petersilienkartoffeln  ¤ 16,40
mit preiselbeeren  ¤ 0,70

saftiges rindsgulasch mit semmelknödel  ¤ 8,80

wiener tafelspitz mit röstkartoffeln, krensauce und spinat   ¤ 12,90

hühnerfilet in pesto, grillgemüse und polentanockerl   ¤ 12,90

piccata milanese vom kalb auf tomatenspaghetti   ¤ 16,70

rosa gebratenes rumpsteak         
mit pommes frites, speckbohnen und kräuterbutter   ¤ 17,90

zartes kalbsrückensteak          
medium gebraten, an cognactrüffelsauce, butterspätzle und karotten-erbsengemüse   ¤ 19,90

Für unsere jungen Gäste

kleines wiener schnitzel mit reis, kartoffeln oder pommes  ¤ 7,30

fischstäbchen mit reis, kartoffeln oder pommes  ¤ 5,20

grillwürstel mit reis, kartoffeln oder pommes  ¤ 5,20

pommes frites mit ketchup  ¤ 2,90

spaghetti mit tomatensauce  ¤ 4,90

Für voll mündige esser!
Aus Fluss, See und Meer

st. petersfisch  aus dem mittelmeer
in der pfanne gebraten an pilz-spargelgemüse, dazu basmatireis und balsamicosauce  ¤ 13,90

gebratener waller (wels)  heimischer süßwasserfisch
in der schwarzbrot-senf-kruste, dazu lauwarmer kartoffel-ruccola-salat  ¤ 11,90

lachsfilet vom grill  aus nachhaltiger aquakultur
mit kräuterbutter, basmatireis und brokkoli   ¤ 14,90

forellenfilet  aus heimischen gewässern
goldbraun gebraten mit mandelbutter und petersilienkartoffeln  ¤ 12,90

Für Naschkatzen
flaumiges pflaumen-zimtparfait 

mit quittengelee   ¤ 4,80

„mohr im hemd“   
hausgemacht mit schokoladensauce und schlagobers  ¤ 4,50

joghurt-heidelbeer-terrine  
hausgemacht  ¤ 4,80

2 stk. palatschinken    
mit eis, schokoladensauce, mandelsplittern und schlagobers  ¤ 7,20

flaumiges helles und dunkles schokoladenmousse    
auf himbeerspiegel mit schlagobers  ¤ 5,90

hausgemachter gezogener apfelstrudel  ¤ 2,70
 mit 1 kugel vanilleeis  ¤ 3,70

topfenstrudel
 mit kirschragout  ¤ 2,80

sachertorte  ¤ 2,80

Unser herz schlägt für den bauch!



Aus Fluss, See und Meer

st. petersfisch  aus dem mittelmeer
in der pfanne gebraten an pilz-spargelgemüse, dazu basmatireis und balsamicosauce  ¤ 13,90

gebratener waller (wels)  heimischer süßwasserfisch
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mit kräuterbutter, basmatireis und brokkoli   ¤ 14,90

forellenfilet  aus heimischen gewässern
goldbraun gebraten mit mandelbutter und petersilienkartoffeln  ¤ 12,90

Für Naschkatzen
flaumiges pflaumen-zimtparfait 

mit quittengelee   ¤ 4,80

„mohr im hemd“   
hausgemacht mit schokoladensauce und schlagobers  ¤ 4,50

joghurt-heidelbeer-terrine  
hausgemacht  ¤ 4,80

2 stk. palatschinken    
mit eis, schokoladensauce, mandelsplittern und schlagobers  ¤ 7,20

flaumiges helles und dunkles schokoladenmousse    
auf himbeerspiegel mit schlagobers  ¤ 5,90
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Süßes und Saures am Nachmittag

saures rindfleisch vom tafelspitz
garniert mit zwiebel, essig und öl, dazu eine scheibe schwarzbrot  ¤ 7,60

graukas
garniert mit zwiebel, essig und öl, dazu eine scheibe schwarzbrot  ¤ 7,10

saure wurst 
garniert mit zwiebel, essig und öl, dazu eine scheibe schwarzbrot  ¤ 5,50

saures tris    
rindfleisch, extrawurst, graukäse

garniert mit zwiebel, essig und öl, dazu eine scheibe schwarzbrot  ¤ 8,20

sachertorte ¤ 2,80

topfenstrudel mit kirschragout ¤ 2,80
 

gezogener apfelstrudel ¤ 2,70

eispalatschinken 
mit schokoladensauce und schlagsahne  ¤ 7,20

 

Gleichheit. freiheit. g’schmackigkeit! Wir bürgen für ein gutes essen!
Gut bürgerliche Küche auch am Nachmittag

pikante tomatensuppe
mit basilikumöl ¤ 3,90

suppentopf mit rindfleisch 
und feinen fadennudeln  ¤ 5,20

käseschinkentoast ¤ 4,50 

dollingertoast 
mit käse, schinken, speck und spiegelei  ¤ 6,10

steaktoast 
aus zwei scheiben toast belegt mit grünem salat, gegrilltes rinderbeiried und

putenbrustfilet, tomaten, zwiebeln und dazu cocktailsauce  ¤ 9,70

wiener schnitzel
vom schwein mit pommes frites  ¤ 9,20

mit preiselbeeren  ¤ 0,70

2 stück tiroler knödel
in kräftiger rindssuppe mit kleinem salatteller  ¤ 6,30

rindsgulasch mit semmelknödel ¤ 8,80 

kleines gulasch mit einer semmel ¤ 5,90

würstl mit senf ¤ 3,20

würstl mit saft ¤ 4,10

zillertaler bauernsalat
knusprig geröstete speck- und brotwürfel und eier auf gemischten blattsalaten  ¤ 7,90

grosser gemischter salat  ¤ 5,60

2 stück knoblauch-baguette ¤ 2,90



Süßes und Saures am Nachmittag

saures rindfleisch vom tafelspitz
garniert mit zwiebel, essig und öl, dazu eine scheibe schwarzbrot  ¤ 7,60

graukas
garniert mit zwiebel, essig und öl, dazu eine scheibe schwarzbrot  ¤ 7,10

saure wurst 
garniert mit zwiebel, essig und öl, dazu eine scheibe schwarzbrot  ¤ 5,50

saures tris    
rindfleisch, extrawurst, graukäse

garniert mit zwiebel, essig und öl, dazu eine scheibe schwarzbrot  ¤ 8,20

sachertorte ¤ 2,80

topfenstrudel mit kirschragout ¤ 2,80
 

gezogener apfelstrudel ¤ 2,70

eispalatschinken 
mit schokoladensauce und schlagsahne  ¤ 7,20

 

Wir bürgen für ein gutes essen!



Alkoholfrei
soda	 0,25 l	 ¤ 0,90	 0,50 l	  ¤ 1,80 
römerquelle mineralwasser prickelnd oder still	 0,33 l	 ¤ 2,10 	 0,75 l	 ¤ 3,20

cola, fanta, sprite, spezi	 0,25 l	 ¤ 2,40	 0,50 l	  ¤ 3,80
coke light, coke zero	 0,33 l	 ¤ 2,70	

apfelsaft	 0,25 l	 ¤ 2,20	 0,50 l	  ¤ 3,40
apfelsaft gespritzt	 0,25 l	 ¤ 2,00	 0,50 l	  ¤ 2,90
100% bio apfelsaft „jonagold“ naturtrüb 	 0,25 l	 ¤ 3,00
orangensaft  	 0,25 l	 ¤ 2,70
pago (pfirsich, marille, johannisbeere, ace, mango, ananas) 	 0,20 l	 ¤ 2,50

römerquelle emotion brombeer-limette	 0,33 l	 ¤ 2,40
almdudler 	 0,33 l	 ¤ 2,70
eistee pfirsich	 0,33 l	 ¤ 2,70

tonic water, bitter lemon, ginger ale	 0,20 l	 ¤ 2,70

100% naturbelassener traubensaft vom welschriesling  tipp	 0,25 l	 ¤ 3,00
hausgemachter holundersaft  tipp 	 0,25 l	 ¤ 1,50	 0,50 l	 ¤ 2,50
hausgemachter holundersaft mit soda  tipp 	 0,25 l	 ¤ 1,90	 0,50 l	 ¤ 2,90

Bier
zipfer „märzen“	 	  0,50 l  flasche	 ¤ 3,40
zipfer urtyp „medium“	 	  0,50 l  flasche	 ¤ 3,40
hefeweizen dunkel 	 	  0,50 l  flasche	 ¤ 3,70

schlossgold  alkoholfrei 	 	  0,50 l  flasche	 ¤ 3,40
hefeweizen  alkoholfrei 	 	  0,50 l  flasche	 ¤ 3,70

gösser naturradler	  0,30 l  flasche	 ¤ 2,80	 0,50 l  flasche	 ¤ 3,70

zipfer „märzen“  vom fass 	 0,20 l	 ¤ 2,10	 0,30 l	 ¤ 2,50 	 0,50 l	 ¤ 3,40
weihenstephan hefeweizen  vom fass	 0,20 l	 ¤ 2,30	 0,30 l	 ¤ 2,80	 0,50 l	 ¤ 3,70
radler  vom fass			   0,30 l	 ¤ 2,70	 0,50 l	 ¤ 3,70
guinness			   		  0,33 l	 ¤ 3,50
gösser zwickl	 0,20 l	 ¤ 2,40	 0,30 l	 ¤ 2,90	 0,50 l	 ¤ 3,90

Wir kämpfen für einen guten trunk! Schnaps gut, alles gut!



Warme Getränke
macchiato		  ¤ 2,10
espresso klein		  ¤ 2,00
espresso gross	 	 ¤ 3,00
verlängerter		  ¤ 2,50

cappuccino		  ¤ 2,80

latte macchiato 		  ¤ 2,90

portion tee (2 tassen, verschiedene sorten)		  ¤ 2,40

heisse zitrone		  ¤ 2,40

heisser kakao mit milchschaum		  ¤ 3,10

glühwein		  ¤ 4,10

Schnäpse, Brände und Grappe
obstschnaps, destillerie franz bauer, graz 	    2 cl	 ¤ 2,20
williams birnen schnaps, destillerie freihof, lustenau, word spirit award silber	    2 cl	 ¤ 2,90

holler brand, destillerie franz bauer, graz – destillata silber	    2 cl	 ¤ 4,60
kriecherl brand, familie gaube, pössnitz	    2 cl	 ¤ 2,90
marillen brand, günther horvaht, gols	    2 cl	 ¤ 3,40
waldhimbeer brand, josef zeitlberger, tiefenthal	    2 cl	 ¤ 5,60
muskatbrand, stefan schumich, oslip	    2 cl	 ¤ 4,80
quitten brand, kusztrid, weiden am see	    2 cl	 ¤ 5,20

glögger brand, familie gaube, pössnitz	    2 cl	 ¤ 3,00
mithras tresterbrand, preisinger, franz kostenzer, maurach	    2 cl	 ¤ 4,50
schilcher prester brand, familie gaube, pössnitz	    2 cl	 ¤ 3,20

nonino grappa, friuli	    2 cl	 ¤ 3,20
tignanello grappa, antinori, firenze	    2 cl	 ¤ 4,50
ornellaia grappa, da nannoni snc	    2 cl	 ¤ 5,40
luce grappa, jacopo poli, schiavon	    2 cl	 ¤ 5,50
sassicaia grappa, jacopo poli, schiavon	    2 cl	 ¤ 5,90

Schnaps gut, alles gut!



Gutes aus dem Glas
preisecco – aufregende, alternative aus österreich direkt vom winzer 	 1/10 l	 ¤ 3,00
preisecco mit hausgemachten holunderblütensaft 	 1/10 l	 ¤ 3,40

preisecco mit aperol	 1/10 l	 ¤ 3,70

syrah rosé, weingut helmut preisinger, gols, neusiedler see 	 1/8 l	  ¤ 2,90

rosenmuskateller, weingut helmut preisinger, gols, neusiedler see
betörender duft nach exotischen früchten, rumtopf und rosenblättern 	 1/16 l	 ¤ 3,90

Darf ’s auch ein „Weißer“ sein?
welschriesling – qualitätswein gols, neusiedler see, leicht, frisch, trocken	 1/8 l	 ¤ 2,20

grüner veltliner classic „3 rieden“– weinviertel dac,  weingut julius klein, 
pernersdorf das „pfefferl“ mit fruchtig würzigen apfelnoten	 1/8 l	 ¤ 2,90

riesling „1000-eimer-berg“, federspiel, domäne wachau, dürnstein, wachau
intensives bouquet mit weingartenpfirsichen und aprikosen, dezent mineralisch	 1/8 l	 ¤ 3,60

sauvignon blanc „klassik“, weingut familie manfred birnstingl, leutschach, 
südsteiermark, duft nach stachelbeeren, holunderblüten und gelben paprika	 1/8 l	 ¤ 3,40

chardonnay , weingut günther horvath, gols, neusiedler see
einladender duft nach golden delicious und granny smith	 1/8 l	 ¤ 3,10

Was „Rotes“ ist nicht zu verachten!
st. laurent, qualitätswein, gols, neusiedler see, samtig, würzig, trocken	 1/8 l	 ¤ 2,30

cuveé „dollinger “ (zw, me, cs), weingut gabriele und helmut preisinger, gols,
duft nach herzkirschen, dunklen beeren und edelschokolade, gute balance	 1/8 l	 ¤ 4,20

blaufränkisch „heideboden“, weingut paul achs, gols, neusiedler see 
typischer würzig frischer duft nach brombeeren und etwas lakritz 	 1/8 l	 ¤ 3,50

„mithras“ (me, cs, sy), weingut gabriele und helmut preisinger, gols, neusiedler see, 
duft nach cassis & dunklen beeren, angenehme röstaromatik, langes finale	 1/8 l	 ¤ 5,90

blauer zweigelt, weingut horst und georg schmelzer, gols, neusiedler see
feines wechselspiel zwischen herzkirschen und weichsel mit etwas schokolade	 1/8 l	 ¤ 3,10

Gleicher Weingenuss für alle!


