D
DoLL SOLL ES SCHMECKEN!

Herzlich Willkommen bei uns im Dollinger, dem Traditionsgasthaus am Fufe der
Innsbrucker Nordkette. Bodenstandig und bewahrt stehen wir fiir eine Kiiche, fiir die
Transparenz auf der Speisekarte selbstverstandlich und kein leeres Lippenbekenntnis
ist. Wir sagen, wo's herkommt, weil wir nix zu verbergen haben. Auch hausgemacht ist
bei uns wirklich im Haus gemacht. Das fangt bei A wie Auswahl der Lieferanten an und
endet bei Z wie Ihrer Zufriedenheit. Milch, Eier, Fisch, Fleisch und Gemiise kommen,
je nach Saison und Verfiigbarkeit, vorzugsweise aus Tirol oder Osterreich.
Nur ein geringer Teil unserer Zutaten stammt aus dem Ausland,
sofern es fiir eine bodenstdndige Kiiche mit g‘sundem Preis unerlasslich ist.

QIR KOCHEN MIT DOLLEN cMENSCHEN

Taglich kdmpft unser Kiichen-Team mit Kochtopf & Co fiir leistbares Futter in Top-
Qualitat und ausreichender Menge. Sollte einmal ein Kampf verloren gehen oder ein Ei
nicht dem anderen gleichen, so bitten wir um Nachsicht und die Chance, es wieder gut

machen zu diirfen. Auch dolle Menschen machen Fehler. Zumindest hin und wieder.

... UND LIEBEN UNSERE DOLLEN ‘PARTNER

Genauso stolz wie auf unsere mehr als 500 Jahre wahrende Tradition als Gastbetrieb
sind wir auf die Herkunft unserer Lebensmittel und dollen Partnerbetriebe. Gemeinsam
mit Thnen und unseren dollen, treuen Mitarbeitern fordern wir Gleichheit, Freiheit
und G'schmackigkeit am Teller und kdmpfen fiir den guten Geschmack. Denn
schliefilich muss sich Essen wieder lohnen! Gerade fiir Sie als vollmiindige Esser.

‘WIR KOCHEN NACH BESTEM ‘WISSEN UND GEWISSEN

Vor allem aber mit Hausverstand. Und ganz ehrlich. Bei uns lauft es auch nicht immer
so doll. Regionalitdt um jeden Preis ist einfach nicht realisierbar. Die Ernte unterliegt
natiirlichen Schwankungen und liefert nicht immer, was man gerade so von ihr braucht.
Genauso wie Fleisch und andere Lebensmittel, die von lokalen Bauern oder Metzgern
nicht immer in der benotigten Menge zur Verfiigung gestellt werden konnen. Aber
Jammern ist ohnedies nicht des Dollingers. Wir geben jedenfalls unser Bestes!

“DoLL, DASS SIE BEI UNS FUTTERN/

In diesem Sinne wiinschen wir Thnen einen dollen Appetit und einen schénen
Aufenthalt.
Es lebe das leibliche Wohl!
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SALATE

,Chefsalat”

marinierte Blattsalate mit Paprika,
Gurken, Zwiebel, Mais, Tomaten wahlweise

mit gegrillten Putenstiickchen € 16,50

oder

gegrillter Rinderbeiried € 22,40
Backhendlsalat € 16,90

Mit steirischem Kiirbiskernol (Kaferbohnen und Salaten der Saison)

Doller Bauernsalat € 14,70

knusprig gerosteter Speck- und Brotwiirfel mit
Eiern auf gemischten Blattsalaten

Gemischter Salat
klein € 6,10
grofs € 9,20

2 Stk. Knoblauchbaguette € 6,00
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‘DOLLINGERS § PEZIALITATEN

Tipp Dolle Grillplatte € 21,60

Saftiges Fleisch vom Schwein, Rind und Pute
mit Pommes frites, Krauterbutter, Salatgarnitur und Cocktailsauce

Dollinger Toast € 9,30
mit Kase, Schinken, Speck, Spiegelei und Ketchup garniert

Steaktoast € 17,60

zwei Scheiben Toast belegt mit griinem Salat, gegrillter Rinderbeiried
und Putenbrustfilet, Tomaten, Zwiebeln und Cocktailsauce

Tiroler Kasspatzeln € 13,80

mit Rostzwiebeln

Zillertaler Kasnocken € 14,70

auf Blattspinat mit brauner Butter und frisch geriebenem Parmesan

Tipp Tris Spezial € 17,50

aus Spinatschlutzkrapfen, Karntner Nudeln und Zillertaler Kasnocken

‘DOLLINGERS
o PEZIALITATEN

Eine dolle Grillplatte, einen dollen
Toast oder doch Kasspatzln? Egal
wofir, Sie konnen sich nicht falsch
entscheiden. Denn all unsere
Spezialitdten gereichen dem
vollmiindigen Esser zur Ehre und
bieten ein spezielles
Geschmackserlebnis.

Und JA! Bei uns im Dollinger diirfen
Sie sich selbstverstandlich der
Fleischeslust hingeben.
Speise im Mittelpunkt

und nicht die Deko. ./
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‘1@ASSIKER AUS OSTERREICH

‘IR KOCHEN, WAS WIR SELBER ESSEN.

Wir lieben die Klassiker aus der osterreichischen Kiiche,
fiir die uns die ganze Welt beneidet.
Da spiirt man das Feuer, mit dem wir unser Essen kochen, genauso wie die Leidenschaft,
die wir in die g'schmackigen Beilagen legen.
Diese klassischen Gerichte sind gemacht fiir vollmiindige Esser, ‘ )

die zu schitzen wissen, was auf den Teller kommt.

Tipp Tiroler Grostl € 16,40

___mit beidseitig gebratenem Spiegelei (auf Wunsch einseitig) und Speckkrautsalat

Zwiebelrostbraten € 22,70
mit Bratkartoffeln und Speckbohnen

Knuspriges Wiener Schnitzel
vom Schwein mit Pommes frites € 15,60
vom Kalb mit Petersilienkartoffeln € 24,70
mit Preiselbeeren € 2,10

Tipp Saftiges Rindsgulasch mit Semmelknddel € 15,70

Wiener Tafelspitz € 22,30

mit Rostkartoffeln, Krensauce und Blattspinat

Cordon Bleu € 18,40

von der Pute mit Kartoffel-Rucola-Salat
mit Preiselbeeren € 2,10

Rosa gebratenes Rumpsteak € 28,40

mit Krauterbutter, Kartoffelkroketten und Bauerngemiise

Karntner Nudeln € 16,60

mit feiner Kartoffel-Topfen-Krauterfille, brauner Butter und
frisch geriebenem Parmesan

Spinatschlutzkrapfen € 16,60

mit brauner Butter und frisch geriebenem Parmesan
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FLUSS, SEE UND SMEER

Gebackenes Nordsee-Schollenfilet € 15,70

aus nachhaltiger Fischerei (MSC)
mit lauwarmem Kartoffelsalat und Sauce Tartare

Gebratenes Filet vom Leutascher Gebirgssaibling € 24,50

auf Tomaten-Rucola-Risotto

Tipp Filet von der Leutascher Gebirgsforelle € 22,70

goldbraun gebraten mit Mandelbutter und Petersilienkartoffeln

GESUND WIE EIN F1sCH
IM ‘WASSER

Ein Fisch ist ein doller Leckerbissen.
Damals wie heute. Gegrillt, gebacken oder gebraten.
Vielfaltig im Geschmack liefern sie dem Koérper wichtige
Nahrstoffe und Mineralstoffe.

Und selbstverstandlich aus heimischen Gewdassern
oder nachhaltiger Fischerei (MSC-Siegel).
Abwechslungsreich in der Zubereitung,
bekdmmlich im Abgang.

Ein taglicher Luxus,
den man sich guten Gewissens génnen darf.
Ohne dabei selbst in frischen

Gewadssern angeln zu miissen. ./
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JUR UNSERE JUNGEN GASTE

Kleines Wiener Schnitzel € 12,90

mit Pommes

Grillwirstl € 8,40

mit Pommes

Pommes frites € 6,20
mit Ketchup

Spaghetti € 8,90

mit Tomatensauce

Chicken Nuggets € 10,80

mit Pommes

‘tWAas ‘DoLLES FUR UNSER
FUNGES GEMUSE

Auch unsere kleinen Gaste haben
Anspruch auf was
Dolles zum Futtern.
Denn friih tibt sich, wer spater einmal
auf den bodenstdandigen Geschmack
gutbiirgerlicher Kost kommen soll.
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cﬂ\@SCHKATZEN

Hausgemachter gezogener Apfelstrudel € 5,10
mit Schlagobers + € 1,60
mit Vanilleeis + € 2,10

Sachertorte € 5,50
mit Schlagobers + € 1,60

Mohr im Hemd hausgemacht € 8,90

mit Schokosauce und Schlagobers

mit einer Kugel Vanilleeis + € 2,10

Flaumiges helles und dunkles Schokoladenmousse € 9,50
auf Friichtespiegel mit Schlagobers

2 Stk. Eispalatschinken € 12,70

mit Vanilleeis, Schokoladesauce, Mandelsplittern und Schlagobers

Topfenstrudel € 5,80

mit Kirschragout

‘WAas DoLLES OBENDRAUF

Etwas Siif3es geht immer.
Auch nach einer dollen Portion
lechzen Gaumen und Korper nach
einer stfden Verfithrung.
Geben wir ihm, was er braucht.
Wir leben im hier und jetzt.

Und das ist doll! .
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SN ACHMITTAGSKUCHE PIKANT

Pikante Tomatensuppe € 7,20

mit Basilikumol

2 Stiick Tiroler Knodel € 10,20

in kraftiger Rindssuppe mit kleinem Salatteller

Suppentopf mit Rindfleisch € 12,70

Wurzelgemiise und feinen Fadennudeln
Kaseschinkentoast € 7,90

Dollinger Toast € 9,30

mit Kase, Schinken, Speck, Spiegelei und Ketchup garniert

Steaktoast € 17,60

zwei Scheiben Toast belegt mit griinem Salat,
gegrillter Rinderbeiried und Putenbrustfilet,
Tomaten, Zwiebeln und Cocktailsauce

Knuspriges Wiener Schnitzel
vom Schwein mit Pommes frites € 15,60
mit Preiselbeeren € 2,10

Saftiges Rindsgulasch mit Semmelknodel € 15,70

Kleines Gulasch mit einer Semmel € 12,90

JUrR DEN DOLLEN HHUNGER
ZWISCHENDURCH

Wenn's schnell und gut sein soll,
dann darf es

ruhig auch doll schmecken.
Denn wir glauben, dass Freiheit,
Gleichheit und G'schmackigkeit

auch am Nachmittag auf den

Teller gehoren.
Speise im Mittelpunkt

und nicht die Deko. y
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SN ACHMITTAGSKUCHE PIKANT

Wiirstl mit Senf und Brot € 7,40

Wiirstl mit Saft und Brot € 8,90

Backhendlsalat € 16,90

Mit steirischem Kiirbiskernol (Kaferbohnen und Salaten der Saison)

Doller Bauernsalat € 14,70

knusprig gerostete Speck- und Brotwiirfel mit Eiern auf gemischten Blattsalaten

Gemischter Salat
klein € 6,10
grof € 9,20

2 Stk. Knoblauchbaguette € 6,00

Saures Rindfleisch vom Tafelspitz € 16,90

mit Zwiebel, Ei, Essig und 0], dazu eine Scheibe Schwarzbrot

Graukas € 12,90

mit Zwiebel, Ei, Essig und 01, dazu eine Scheibe Schwarzbrot

Saure Wurst € 10,80

mit Zwiebel, Ei, Essig und 0], dazu eine Scheibe Schwarzbrot

Saures Tris € 16,90

Rindfleisch, Extrawurst, Graukase mit Zwiebel, Eij,
Essig und 0], dazu eine Scheibe Schwarzbrot
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ENACHMITTAGSKUCHE SUf3

Hausgemachter gezogener Apfelstrudel € 5,10
mit Schlagobers + € 1,60
mit Vanilleeis + € 2,10

Sachertorte € 5,50
mit Schlagobers + € 1,60

2 Stk. Eispalatschinken € 12,70

mit Vanilleeis, Schokoladesauce, Mandelsplittern und Schlagobers

Topfenstrudel € 5,80

mit Kirschragout

JFUR DAS SUfSE UERLANGEN
ZWISCHENDURCH

Unser Herz schlégt fiir den Bauch.
Auch, wenn der Kopf
noch nicht ganz bereit ist.

Am besten mit ganz viel Schlagobers,
Schokoladensauce, Vanilleeis oder Mandelsplittern
und frischem Obst nachhelfen. Spatestens jetzt

gibt der Verstand sein ok.
Lasst es euch schmecken!
und nicht die Deko. ‘/
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e ALKOHOLFREI

8IN ScHLUCK TIROL

Apfel, Birnen, Zwetschken, Quitten,
Marillen, Ribisel und Krauter aus unserem
Garten, Beeren und Schwammerln aus dem Wald
- regionaler geht's nicht!
Selbstgepfliickt und -geerntet, verarbeitet zu saisonalen
Schmankerln wie Schwammerlgulasch,
Marillen- oder Zwetschkenknddel, Obstkuchen, fruchtigen
Marmeladen, dollen Schndpsen u.v.a.m.
Natiirlich ist auch unser naturtriiber
Apfelsaft aus dem eigenen Garten.
Da ist nix drin, aufder Natur pur:
Kein Zucker, keine Chemie, kein Transport- CO2! .

Soda

Gasteiner Mineralwasser
prickelnd oder still

Cola, Fanta, Sprite, Spezi

Coke light, Coke zero
Apfelsaft

Apfelsaft gespritzt
Tipp 100% Bio Apfelsaft naturtriib aus
eigenem Garten
Pago (Kirsche, Marille, Johannisbeere,
Mango, Multivitamin, Limonata, Orange)

Almdudler

Eistee Pfirsich

Tonic Water, Bitter Lemon, Wild Berry
Tipp 100% BioTraubensaft direkt vom
Winzer

Tipp Hausgemachter Holundersaft
mit Soda

Himbeersaft mit Soda
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Gosser Naturradler

vom Fass

Pfiff
0,201 €380

0,301 €4,60

(ALLE UNSERE ‘BIERE ENTHALTEN GLUTEN)

klein

Zipfer ,Marzen“

vom Fass

0,201 €340

0,301 €4,10

Weihenstephan

Hefeweizen
vom Fass

0,201 €390

0,301 €4,70

Radler
vom Fass

0,301 €4,10

Guinness

0,521 €6,70

Gosser Zwickl
vom Fass

0,201 €390

0,301 €470

Zipfer ,Marzen"“

Flasche
0,501 €5,10

Wieselburger
Schwarzbier

0,501 €590

Weihenstephan
Hefeweizen dunkel

0,51 €580

Zipfer hell
alkoholfrei

0,501 €5,20

Weihenstephan

Hefeweizen
alkoholfrei

0,501 €5,80

Gosser Naturgold

alkoholfrei

0,501 €550

EIN ‘PROSIT AUF DAS
DOLLE LEBEN

Und natiirlich auch auf das dollste
Gasthaus Tirols. Bei uns gibt es
nicht nur taglich was Dolles zum
Futtern, auch unsere
Getrankeauswahl lasst keine
Wiinsche offen.

Wir kdmpfen immer fiir einen
guten Tropfen, egal ob vom Fass
oder aus der Flasche, ob weif3, rot
oder goldgelb. Hauptsache es
schmeckt, erfrischt und mundet

unseren Gasten mit
aufdergewohnlich
gutem Geschmack. ./




Prosecco

Prosecco mit
hausgemachtem Holunderbliitensaft

Prosecco mit Aperol

Lkalmuck” Pink
Weingut FJ Gritsch, Spitz, Wachau

Frischer Duft nach
Erdbeeren, Weichseln und Himbeeren

Welschriesling - Qualitatswein

Gols, Neusiedler See
leicht, frisch, trocken

Griner Veltliner ,Ried Satz“,

Weinhof Ehn, Engelmannsbrunn
das ,Pfefferl” mit fruchtig wiirzigen Apfelnoten

Riesling ,1000-Eimer-Berg"“, Federspiel,
Weingut Fj Gritsch, Spitz Wachau

intensives Bouquet mit Weingartenpfirsichen
und Aprikosen, dezent mineralisch

Sauvignon Blanc ,Klassik",
Weingut Familie Manfred Birnstingl],

Leutschach, Stidsteiermark
Duft nach Stachelbeeren,
Holunderbliiten und gelben Paprika

Chardonnay, Weingut Giinther Horvath,

Gols, Neusiedler See
einladender Duft nach
Golden Delicious und Granny Smith
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‘WEIN

St. Laurent, Qualitatswein,

Gols, Neusiedler See
samtig, wiirzig, trocken

Cuveé ,Dollinger” (ZW, ME, CS, SY),
Weingut Helmut Preisinger,

Gols, Neusiedler See
Duft nach Herzkirschen, dunklen Beeren und
Edelschokolade, gute Balance

Blaufrankisch ,Heideboden®,
Weingut Paul Achs,

Gols, Neusiedler See
typischer wiirzig frischer Duft
nach Brombeeren und etwas Lakritz

Cabernet Sauvigon Reserve,
Weingut Thiere-Weber,

Rohrendorf, Kremstal
Duft nach dunklen Beeren & Veilchen, etwas Nougat
und Oliven im Abgang

Blauer Zweigelt, Weingut Amsee,

Gols, Neusiedler See
feines Wechselspiel zwischen Herzkirschen und
Weichsel mit etwas Schokolade

1/81

@AUSGEZEICHNET SCHMECKT HALT DOLLER

Auch beim Wein gilt:
Wissen wo's herkommt ist die Devise.
Das gilt ganz besonders fiir unseren selbst cuvetierten Wein.

Und so fahrt unser Chef und Sommelier Thomas immer wieder ein paar
Tage zum ,HOlm" Preisinger ins Weingut nach Gols im Burgenland,
um sich personlich von der Qualitat der Trauben zu iiberzeugen.
Dort wird dann gerochen, geschmatzt, geschliirft, gespuckt und natiirlich
viel getrunken. Ein Fass nach dem anderen wird ge6ffnet und verkostet.
Nur das Beste landet schlief3lich in unserem ,Dollinger- Cuvee®,
der tibrigens auch schon im Falstaff

mit ausgezeichneten Punkten belohnt wurde. /




Das ESSEN IST DOLLER
ALS DU GLAUBST

CSCHNA.PSE C_BRANDE GRAPPE Wenn das Futter doller ist als du glaubst, muss ein
) )

Schnapserl her: Quitten- und Zwetschkenbrand verwéhnen
nicht nur das Magerl, sondern vor allem auch die Umwelt,
Denn beide kommen aus unserem eigenen Garten.

Obstschnaps

Destillerie Franz Bauer, Graz
0ld Williams

Destillerie Hans Psenner, Terlan

Gravensteiner Barrique-Apfelbrand
Destillerie Hans Psenner, Terlan

Haselnussschnaps
Destillerie Hans Psenner, Terlan

Orangen-, Hagebutten- oder Ingwerschnaps
von Privatbrennerei Broger, Klaus
Holler Brand

Familie Leeb, St. Andra
Kriecherl Brand

Familie Gaube, Possnitz
Marillen Brand

Franz Kostenzer, Maurach

Doller Quitten- oder Zwetschkenbrand
Friichte aus dem eigenen Garten
Vogelbeerbrand
Familie Gaube, Possnitz
Wildpflaume Spenling Edelbrand
Feindestillerie Christoph Kossler, Stanz
Waldhimbeer Edelbrand
Feindestillerie Christoph Kossler, Stanz
Mithras Tresterbrand
Franz Kostenzer, Maurach
Muskatbrand
Stefan Schumich, Oslip
Top-Cuvee Tresterbrand
Stefan Schumich, Oslip
Nonino Grappa
Friuli

Grappa di Barolo
(Marolo) Alba
Doller Whiskey
Osterreichischer Single Malt, 10 Jahre im Fass
gelagerte, davon 3 Jahre im Laphroaig-Fass
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‘WARME GETRANKE

Espresso Macchiato (enthilt Lactose)

Espresso klein

Espresso grof3

Verlangerter

Cappuccino (enthélt Lactose)

Latte Macchiato (enthilt Lactose)

Tee (verschiedene Sorten)
mit Zitrone

Heifde Zitrone

Heifder Kakao mit Milchschaum (enthélt Lactose)

‘WIR KOCHEN AUCH NUR
MIT HEIREM ‘WWASSER

Unser Cappuccino ist handgeschaumt vom Barista und erfreut
nicht nur das Auge, denn unsere Heifdgetranke warmen zuerst den
Gaumen, danach den ganzen Korper und schliefdlich auch die Seele.

Und wenn das alles nix hilft, dann setzen wir uns personlich zu

unseren Gasten an den Tisch und tun das, woflir man uns in Tirol

schatzt. Es heifdt ja nicht umsonst,

,dass beim red'n die Leit zsammenkommen*.
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DIE SACHEN MUSSEN voM T1scH

Allergenhinweise gehoren
heutzutage leider dazu. .

GERICHT

@ IKrebstiere

O g

> |Gluten

O [Fisch

™ |Erdnuss

™ [Sellerie

O [sulfite

© |Lupinen

?  Weichtiere

AUs UNSEREM SUPPENTOPF
ACGL Rindssuppe mit Frittaten
ACL Rindssuppe mit Nudeln
AGLO Knoblauchrahmsuppe mit Weifdbrotcroutons und Sahnehdubchen
ACGLM  Tiroler Knodelsuppe

AGO Tomatensuppe mit Sahnehaubchen und Basilikumaol

> >» >» > >

SALATE
CMO Chefsalat mit Putenstiickchen
CMO Chefsalat mit Rinderbeiried
ACMO Steirischer Backhendlsalat
ACGLMO Zillertaler Bauernsalat
CMO gemischter Salat
AG Knoblauchbaguette
HAUSGEMACHTE SCHMANKERL
ACGL Tiroler Kasspatzeln mit Réstzwiebel
ACGL Zillertaler Kasnocken
ACGL Ké&rntner Nudeln mit brauner Butter und Kése
ACGL Spinatschlutzkrapfen mit brauner Butter und Kése

ACGL Tris Spezial
DOLLINGER SPEZIALITATEN

CGLMO Grillplatte mit Pommes frites, Krauterbutter, Salat und
Cocktailsauce

ACGLMO Dollinger Toast mit Spiegelei, Kase, Schinken und Speck
ACGMO  Steak Toast

KI1.ASSISCHES AUS DER OSTERREICHISCHEN KUCHE
CMO Tiroler Gréstl mit Speckkrautsalat
AGLMO  Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln und Speckbohnen

AC Wiener Schnitzel vom Schwein mit Pommes frites und
Preiselbeeren

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Petersilkartoffeln und
Preiselbeeren
Rindsgulasch mit Semmelknédel




GERICHT

Sellerie

CGLMO
ACGLMO
ACG

AC

LM

ACGLO
ACMOP

ACDLMO
ADG
ADGH

AG
ACFG
ACFGH
FG
ACEFGH

ACG

ACL
ACGLMN
AGL
ALM
ALMO

ACO
ACGO
ACLMO
ACGLO

Wiener Tafelspitz mit Réstkartoffeln, Krensauce und Blattspinat
Cordon Bleu mit Kartoffel-Rucola-Salat und Preiselbeeren

Rumpsteak rosa gebraten mit Krauterbutter, Kartoffelkroketten
und Bauerngemiise

FUrR UNSERE JUNGEN GASTE

Kleines Wiener Schnitzel vom Schwein mit Pommes frites und
Preiselbeeren
Grillwirstl mit Pommes frites

Pommes frites mit Ketchup

Spaghetti mit Tomatensauce

Chicken Nuggets mit Pommes frites

Aus Fruss SEE UND MEER

Schollenfilet gebacken mit Kartoffelsalat und Sauce Tartare
Saiblings auf Tomaten-Rucola-Risotto

Forellenfilet mit Mandelbutter und Petersilienkartoffeln
FUR NASCHKATZEN

Hausgemachter Apfelstrudel / mit Vanilleeis
Sachertorte

Mohr im Hemd mit Schlagobers / mit Vanilleeis

Helles und dunkles Schokoladenmousse

Eispalatschinken mit Schokoladesauce, Mandelsplittern und
Schlagobers
Topfenstrudel mit Kirschragout

GUT BURGERLICHE KUCHE AM NACHMITTAG
Suppentopf mit Rindfleisch

Késeschinkentoast

Kleines Gulasch mit Semmel

Wiirstl mit Senf

Wiirstl mit Saft

Saures Rindfleisch mit Zwiebel, Essig, Ol, Ei und Schwarzbrot
Graukas mit Ei und Schwarzbrot
Saure Wurst mit Schwarzbrot

Saures Tris mit Schwarzbrot

> |Gluten

@ |Krebstiere

OlEi

Y lFisch

™ Erdnuss

—

Z|Sesam
O|sulfite

P Lupinen

# |Weichtiere
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UNSER DOLLES ‘PERSONAL

Auf Gaste mit dollem Appetit warten bei uns Mitarbeiter mit doller Einstellung
zu Ihrem Beruf. Von der Kiichenhilfe tiber das Servicepersonal
bis zum Chefkoch schlagt unser Herz fiir [hren Bauch.

Wir kdmpfen fiir Mahlzeiten, die diese Bezeichnung auch wirklich verdienen. Ja, fiir das
traditionelle, bodenstdndige, regionale und leistbare Essen und Trinken
steigen wir sogar auf die Barrikaden: Gegen Fastfood, bei dem Herzlichkeit
keinen Platz hat, Uberteuerte Kiiche, wo der Teller halbleer und der
Hunger riesengrof$ bleibt oder aber gegen abgehobene Trends, die auf
Traditionelles und Bodenstdndiges verachtlich herabblicken.

Wir sagen nicht nur, wo unser Futter herkommt, sondern haben auch in
Punkto Personal nix zu verbergen.

R
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Lidija, Goran ,Gole” Andi Alla,
Service Hausmeister Service Service
Serbien Serbien Innsbruck Ukraine

,Perfektionistin und Cif-Junkie” ,Goldener Mensch“ Unser ,Service- und Partyturbo” ,Fir mich ist alles kein Problem“
seit 2001 Perle, Seele, unersetzlich - seit 2004 unersetzlich - und das seit 2013 - seit 2018 dabei

Suresh Sladi Edi
Service Service Service Konditor

Nepal Afghanistan Serbien Kdrnten
,vom Dach der Welt ins ,Flachland“ Tirol Unser fleif3iger Lehrling mit viel Eifer dabei ,Unser Duracell-Hase“
- seit 2021 eine Bereicherung - seit 2022 im Service und das seit 2020 seit 1992 unersetzlich

[

Sabi Nici Karl ,,Smoky Charly“ Ahad
Kiiche Kiiche Kiiche Kiiche

Innsbruck Innsbruck Innsbruck Afghanistan
,.. alles unter Kontrolle“ ,Reden ist Silber, Schweigen ist Gold" ,... wo er ist, geht der Rauch auf* ,Ruhig, lustig, fleif3ig, verlasslich
- und das seit 2015 - hat 2012 bei uns als Lehrling angefangen bei uns seit 2018 seit 2018 unser Super-Abwésche




Momo
Kiiche

Serbien
,Unsere voll motivierte Errungenschaft

“«

- seit 2021 Teil unseres Teams

A
Helena
Service/Rezeption
Innsbruck
,Essen ist wichtig,

Lachen aber mindestens genauso”
- im Dollinger aufgewachsen

Marsi
Zimmer
Afghanistan

unterstiitzt uns seit 2018

Laryssa
Zimmer
Ukraine

Seit 2022 bei uns

(!

Dragica
Kiiche

Serbien
Haushexe”

Hassan
Kiiche
Afghanistan

,Ich schaffe das, kein Problem”
Hat 2018 bei uns seine Lehre begonnen
und diese erfolgreich abgeschlossen

J‘n «

M
Elena ulli

Service/Rezeption Rezeption

Italien Innsbruck

,Du kannst nicht alle gliicklich machen
- du bist keine Schokolade”
Verstarkt seit 2021 unser Team

Milka
Zimmer
Serbien

Seit 2022 bei uns

)

schafft einfach alles
und das seit 1998

,Nichts ist ansteckender als
Lachen und gut Laune”
- unsere Perle seit 2008

Serbien

Seit 2023 bei uns

Claudia
Chefin/Geschdiftsfiihrung
Innsbruck

,Offen und neugierig durch die Welt"
- im Dollinger aufgewachsen

Tom
Chef/Bar
Innsbruck

,Zum Schweigen fehlen mir die Worte
- im Dollinger aufgewachsen

»




D
UNSERE DOLLEN ‘PARTNER

Wir kochen mit Wasser und predigen Hausmannskost. Damit das moglich
ist, brauchen wir loyale Partner, einen ehrlichen Umgang miteinander,
hochstmogliche Transparenz und eine Partnerschaft auf Augenhohe.
Denn wir konnen es drehen und 16ffeln wie wir wollen:

G schmackigkeit am Teller beginnt bei der richtigen Auswahl der
Partnerbetriebe und Lieferanten.

Doll, dass wir diesen Weg seit vielen Jahren mit euch gehen kdnnen.

Hellhof

Innsbruck - MithlaiX 137‘:"/ WSS Akes Plas ‘Z‘ wnd Minees L
- www eisendle al

o0 | @ﬁ
BRAGNION hortnagl e presieer

OSTERREICH

& Nimm dir Zeit!
Unsere ostorreicbncle dierluldr.  BeSte Wurst. Sonst nichts. I G s

Wein ist kostbares Gut

LEUTASCHER FISCHERE|

// supsam\:wr .
4)2‘ | gj &>

www.dollinger.at




